
月 分 類 食 品 名 採 取 日 検 体 数 検 査 項 目 一般細菌数 E.ｃｏｌｉ/大腸菌群

(冷凍)いわしの開き（粉付） 5月25日 3 ・冷凍食品規格 1.7E + 03/g E.coli：陰性

(冷凍)ホキの粉つき
（ 角 切 ） （ 澱 粉 付 ）

5月25日
（一般細菌数・大腸菌群・E.Coli）

2.2E + 03/g E.coli：陰性

( 冷 凍 ) 焼 き さ ば 5月25日 300以下/g 大腸菌群：陰性

き ゅ う り 5月25日 2 ・E.Coli E.ｃｏｌｉ：陰性

キ ャ ベ ツ 5月25日 E.ｃｏｌｉ：陰性

5

月 分 類 食 品 名 採 取 日 検 体 数 検 査 項 目 一般細菌数 E.ｃｏｌｉ/大腸菌群

鶏 肉 9月27日 1 （サルモネラ・カンピロバクター） サ ル モ ネ ラ ： 陰 性 カ ン ピ ロ バ ク タ ー ： 陰 性

牛 肉 9月27日 1 （サルモネラ・Ｅ.Ｃｏｌｉ） サ ル モ ネ ラ ： 陰 性 E.coli ： 陰 性

豚 肉 9月27日 1 （サルモネラ・Ｅ.Ｃｏｌｉ） サ ル モ ネ ラ ： 陰 性 E.coli ： 陰 性

豆 腐 9月27日 1 （一般細菌数・大腸菌群） 1.0E + 03/g 大 腸 菌 群 ： 陰 性

豆 腐 9月27日 1 5.3E + 03/g 大 腸 菌 群 ： 陰 性

豆 腐 9月27日 1 3.6E + 04/g 大 腸 菌 群 ： 陰 性

6

月 分 類 食 品 名 採 取 日 検 体 数 検 査 項 目 一般細菌数 E.ｃｏｌｉ/大腸菌群

（ 冷 凍 ） ゼ リ ー （ ぶ ど う ） 10月18日 5 ・冷凍食品規格 300以下/ｇ 大腸菌群：陰性

（ 冷 凍 ） い ん げ ん 10月18日
（一般細菌数・大腸菌群・E.Coli）

300以下/ｇ E.coli：陰性

（冷凍）ホールコ ーン 10月18日 300以下/ｇ E.coli：陰性

（ 冷 凍 ） 牛 肉 コ ロ ッ ケ 10月18日 1.2E+03/ｇ E.coli：陰性

（冷凍）イカ（鹿の子短 冊） 10月18日 300以下/ｇ E.coli：陰性

か ま ぼ こ 10月18日 1 ・大腸菌群 大腸菌群：陰性

か ま ぼ こ 10月18日 1 大腸菌群：陰性

か ま ぼ こ 10月18日 1 大腸菌群：陰性

（冷蔵）ベーコンカット 10月18日 2 ・亜硝酸根 亜 硝 酸 根 ： 0.03 ｇ / ㎏

（冷凍）ベーコンカット 10月18日 亜 硝 酸 根 ： 不 検 出

10

月 分 類 食 品 名 採 取 日 検 体 数 検 査 項 目 サ ル モ ネ ラ

鶏 卵 11月29日 1 ・細菌検査 陰 性

鶏 卵 11月29日 1 （サルモネラ） 陰 性

鶏 卵 11月29日 1 陰 性

油脂類 大 豆 白 絞 油 11月29日 1
酸化防止剤

（ＢＨＴ・ＢＨＡ）
（BHA・BHT）

不検出

4

11月

鶏卵

合                計 25

9月

食肉

豆腐類

10月

冷凍食品

練り製品

食肉製品
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